
	
	
	
	
	
Pressemitteilung⏐29.04.2019 
 
Das neue EMICH´S Hotel feiert offizielle Eröffnung am 17. Mai 2019 
in Amorbach 
 
Amorbach im Odenwald Am 17. Mai 2019 öffnet das neue EMICH´S Hotel als Geheimtipp seine 
Türen und feiert dies gebührend mit geladenen Gästen, lokalen Musikern, Partnern, Hotelgästen, 
Freunden und natürlich den Bewohnern aus Amorbach. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Nach einer zweijährigen Bauphase begrüßt das EMICH´S Hotel seine ersten Gäste. Damit stehen 
in der Barockstadt Amorbach nun 50 moderne Zimmer und Suiten sowie das Fischerhaus mitten 
im Seegarten als ein wunderbarer Rückzugsort für Gäste aus nah und fern zur Verfügung. 
Eigentümer und Initiator ist Fürst Andreas zu Leiningen mit seiner Frau Alexandra Fürstin zu 
Leiningen.  
 
 
Programm am Eröffnungstag 
 
Der offizielle Teil der Eröffnung beginnt um 14 Uhr direkt am Hotel. Mit einer symbolischen 
Schlu ̈sselübergabe durch die bauleitenden Architekten Christian Klingenmeier und Susanne Bork 
an die Eigentümer wird das neue Stadthotel eingeweiht. Nach einer Begrüßungsrede durch das 
Fürstenpaar und feierlichen Ansprachen lernen die Gäste bei Hausführungen die Zimmer und die 
öffentlichen Bereiche des Hotels kennen. Aber nicht nur das. Regionale Partner, wie Winzer, 
Brauer, eine Brennerei, lokale Produzenten und das Küchenteam des EMICH´S geben einen 
Vorgeschmack auf das künftige kulinarische Angebot. Musikalisch begleitet wird das Get Together 
durch eine Gruppe der Stadtkapelle Amorbach, die für einen stimmungsvollen Eröffnungstag 
sorgen wird. Natürlich sind auch Gäste aus Amorbach und der Region herzlich eingeladen, das 
neue Haus kennenzulernen. Ab 16.30 Uhr öffnet das EMICH´S Hotel daher seine Türen für alle 
aus Nah und Fern.  
 
 
Zwischen Tradition und Moderne in der Barockstadt Amorbach 
 
Das EMICH´S Hotel heißt seine ersten Gäste inmitten der historischen Altstadt Amorbachs, im 
Dreiländereck Bayern, Hessen und Baden-Württemberg willkommen. In zentraler und ruhiger 



Lage mit Blick auf die Abteikirche oder hinein in den Odenwald versteht sich das Drei-Sterne-
Superior-Haus als Wohlfühlort umgeben von viel Kultur und Natur. Der Eigentümer und Initiator 
Andreas Fürst zu Leiningen, der bereits vor 10 Jahren mit der Idee eines Hotels spielte, erschuf 
mit viel Detailliebe und dem Mut, Neues zu wagen, einen Ort, der Kulturliebhaber, Aktivurlauber 
und Genießer genauso anspricht, wie den Geschäftsreisenden, der nur wenige Schritte neben dem 
Hotel einen einzigartigen Seminar- und Tagungsplatz in der Fürstlichen Residenz vorfindet. Im 
Hotel selbst erwarten Gäste 50 moderne Zimmer und Suiten, welche sich auf einen historischen 
Altbau und einen rückwärtigen Neubau verteilen. Außerdem dürfen sich auch Nicht-Hotelgäste 
auf EMICH´S Bar mit Vinothek und einen Rauchsalon, das EssZimmer, sowie den idyllischen 
Innenhof mit bequemen Sitzmöglichkeiten freuen. Ein besonderes und exklusives Wohnerlebnis 
finden Gäste im neu renovierten Fischerhaus inmitten des, nur wenige Minuten entfernten, 
Fürstlichen Seegartens. Die Übernachtungspreise beginnen bei 98 Euro im Doppelzimmer für 
zwei Personen inklusive WLAN und Parkplatz. Das Frühstück vom Buffet kann für 16 Euro pro 
Person hinzugebucht werden und steht auch Gästen von außerhalb zur Verfügung. 
Reservierungen werden unter +49 9373 2058028 oder per Mail an info@emichs.com 
entgegengenommen. Online-Buchungen sind direkt auf der Website www.emichs.com möglich.  
 
 
 
Fakten 
Eröffnung: 17. Mai 2019 | Baustart: September 2017   
50 Zimmer und Suiten, Fischerhaus im Seegarten 
Tagungsräume in der Fürstlichen Residenz für Seminare und Tagungen für bis zu 60 Personen  
Eigentümer und Projektleitung: Fürstenhaus zu Leiningen, Andreas Fürst zu Leiningen     
Architektur: Klingenmeier Beratende Ingenieure e.K., Amorbach 
Interior: APPIA Contract GmbH, Peterskirchen  
Konzept, Strategie, Design: Braun Hotelmarketing, Steinberg  
  
  
Mehr Infos und Bilder unter www.emichs.com 
  
  
Kontakt und Ansprechpartner  
EMICH´S Hotel  
Marktplatz 12  
63917 Amorbach  
  
Tel: +49 9373 2058028 
Mail: info@emichs.com 
 


